
大專校院遠距教學課程－教學計畫大綱 
 

填表說明： 

1. 依據專科以上學校遠距教學實施辦法第 6 條：學校開授遠距教學課程，應依學校規定由開課單位擬具

教學計畫，依大學法施行細則及專科學校法規定之課程規劃及研議程序辦理，經教務相關之校級會議

通過後實施，並應公告於網路。前項教學計畫，應載明教學目標、修讀對象、課程大綱、上課方式、

師生互動討 論、成績評量方式及上課注意事項。 

2. 教學計畫大綱如下，請填入教育部「大學校院課程網」或「技職校院課程網」之「課程大綱」欄位，

且能有效連結閱覽。 

3. 本件提報大綱為基本填寫項目，實際撰寫內容格式，學校可依需求進行調整設計。 

學校名稱： 長庚科技大學                          

開課期間：＿111、112＿學年度＿1＿學期 (本學期是否為新開設課程： □是 否) 

壹、課程基本資料 (有包含者請於□打✓) 

1. 課程名稱 食品法規概論（遠距） 

2. 課程英文名稱 Introduction to food laws and regulations 

3. 教學型態 非同步遠距教學 

同步遠距教學主播學校 

請填列本門課程之收播學校與系所： 

(1)學校:長庚科技大學 系所:保健營養系 

4. 授課教師姓名及職稱 鍾成沛副教授級專案教師 

5. 師資來源 專業系所聘任 □通識中心聘任 □以上合聘 □其他 

6. 開課單位名稱(或所屬學院及科系所名稱) 民生學院保健營養系 

7. 課程學制 學士班 □進修學士班 □學士班在職專班 

□碩士班 □碩士班在職專班 □博士班 

□學院（□二年制 □四年制） 

□專科（□二年制 □四年制） □進修專校 

□進修學院（□二技 □四技 □碩士在職專班） 

□學位學程（□二年制 □四年制 □碩士班） 

□學分學程 

8. 部別 日間部 □進修部(夜間部) □其他 

9. 科目類別 □共同科目 □通識科目 □校定科目 

專業科目 □教育科目 □其他 

10. 部校定 

(本課程由那個單位所定) 

□教育部定 

□校定 □院定 □所定 系定 □其他 

11. 開課期限(授課學期數) 一學期(半年) □二學期(全年) □其他 

12. 選課別 □必修 選修 □其他 

13. 學分數 2 

14. 每週上課時數 0.78(非同步遠距教學，請填平均每週面授時數) 

15. 開課班級數 1 

16. 預計總修課人數 60 

17. 全英語教學 □是 否 

18. 國外學校合作遠距課程 

(有合作學校請填寫) 

國外合作學校與系所名稱:   

□國內主播 □國內收播 □境外專班 □雙聯學制 □其他 

19. 課程平臺網址（非同步教學必填） http://ecampus.cgust.edu.tw 

20. 教學計畫大綱檔案連結網址 https://ecampus.cgust.edu.tw/EasyE3P/LMS2/tea_classintro_introdu



ce.aspx?CurrCourseId=40ebeebd-b060-4030-b23e-

3a198925b450&CurrAccId=3a489f6a-37a5-46b9-9c2f-

7cbd73efb6f1&CurrRole=Teacher 

貳、課程教學計畫 

一 教學目標 先進國家針對食品衛生安全議題均設立專責獨立單位，並投入大規模的人力與預

算進行管理，以確保民眾的消費權益。本課程針對我國食品衛生安全性進行安全

評估、檢驗、法規管理、國際交流等層面進行探討，此外亦將著重於民生關注及

媒體報導的副作用事件進行解說，使學生可有系統的訓練食品法規相關專業技

能，藉以認識食品管理單位架構定義及重要性，清楚得知不同位階主管機關管轄

範疇，未來於職場中將可針對各式業務內容對應恰當機關；同時針對特定重大衛

生安全事件進行反思，探討當今食品法規適用性，具有對於法規內涵思辨之經驗，

且嘗試進行食品風險管理及溝通。 

二 適合修習對象 無限制 

三 課程內容大綱 （請填寫每週次的授課內容及授課方式） 

 週
次 

 

 

授課內容 

授課方式及時數 
(請填時數，無則免填) 

 

面授 
遠距教學 

非同步 同步 

1 課程介紹與衛生法規略述   2 

2 食品衛生法規發展與沿革 

食品安全衛生管理法-總則 

 2  

3 三級品管制度下食品法規之修訂與精進 2   

4 食品安全衛生管理法-總則、食品安全風險管理  2  

5 食品安全衛生管理法-食品業者衛生管理  2  

6 食品安全衛生管理法-食品衛生管理、食品標示及

廣告管理 

 2  

7 食品安全衛生管理法-食品標示及廣告管理、食品

輸入管理、食品檢驗、食品查核及管制 

 2  

8 衛生安全事件解析與討論版議題探討   2 

9 期中分組報告與討論   2 

10 食品安全衛生管理法-罰則、附則與施行細則  2  

11 食品添加物管理  2  

12 食品違規樣態與罰則認定案例與實務 2   

13 食品器具容器具及包裝管理  2  

14 健康食品管理  2  

15 特殊營養食品管理  2  

16 食品風險管理與溝通 2   

17 其他主管機關與食品相關之法規概述  2  

18 重大衛生安全事件或事項之討論與課程檢視建議   2 

四 教學方式 （有包含者請打✓，可複選） 
1.提供線上課程主要及補充教材 
2.提供線上非同步教學 
3.有線上教師或線上助教 
4.提供面授教學，次數： 3 次，總時數： 6 小時 
5.提供線上同步教學，次數： 4 次，總時數： 8 小時 
6.其它：聊天室討論、通訊軟體討論 



五 學習管理系統 呈現內容是否包含以下角色及功能 
（有包含者請打✓，可複選） 
1. 提供給系統管理者進行學習管理系統資料庫管理 

個人資料 
課程資訊 
其他相關資料管理功能 

2. 提供教師(助教)、學生必要之學習管理系統功能 
最新消息發佈、瀏覽 
教材內容設計、觀看、下載 
□成績系統管理及查詢 
進行線上測驗、發佈 
學習資訊 
互動式學習設計(聊天室或討論區) 
各種教學活動之功能呈現 
其他相關功能：問卷反饋 

六 師生互動討論方式 cpchung@mail.cgust.edu.tw、LINE課程群組、聊天室分配時間 

七 作業繳交方式 （有包含者請打✓，可複選） 
1.提供線上說明作業內 
2.線上即時作業填答 
3.作業檔案上傳及下載 
4.線上測驗 
□5.成績查詢 
6.其他做法：LINE課程群組、EMAIL信箱 

八 成績評量方式 1. 平時成績(學習歷程記錄)45% 

(1) 討論版發表內容(10%)：於每週討論版主題中均進行提問、討論或回
應 

(2) 討論版回應內容(5%)：於每週討論版主題中均進行提問、討論或回應 

(3) 線上課程參與狀況(15%)：同步線上課程出席狀況、觀看非同步線上
教學內容 

(4) 學習心得與問卷填寫(5%)：專題演講之學習心得與問券填寫 

(5) 實體課程出席與互動狀況(10%)：專題演講及期末評量活動之出席、
學習評量問券填寫 

2. 作業15%：線上作業:非同步課程之評量均完成且了解課程內容 

3. 期中考(20%)：小組期中評量活動（針對不同議題準備報告將對於相關
內容具備深入了解，組間相互提問與討論將促進學生反思，以上表現綜
合評比） 

4. 期末考(20%)：小組期末評量活動（針對不同議題準備報告將對於相關
內容具備深入了解，組間相互提問與討論將促進學生反思，以上表現綜
合評比） 

九 上課注意事項  無特別注意事項 

 


